
 60° Fiera Internazionale del Tartufo Bianco, Acqualagna

Ore 11:00
I FORMAGGI DOP DELLE MARCHE
A Cura del Consorzio Tutela Casciotta 
d’Urbino DOP

Ore 12:30
APERITIVO NETWORKING AMAP 

Ore 11:00
I FORMAGGI DOP DELLE MARCHE 
A Cura del Consorzio Tutela Casciotta 
d’Urbino DOP

Ore 16:00
I FORMAGGI DOP DELLE MARCHE
A Cura del Consorzio Tutela Casciotta 
d’Urbino DOP

Ore 17:00
VINI E TERRITORIO 
Degustazione Guidata a Cura dell’Azienda 
Agricola De Leyva - Pesaro 

Ore 18:00
BIRRA E TERRITORIO: LA BIRRA 
AGRICOLA DEL CATRIA 
A Cura del Birrificio del Catria – Cantiano 

Ore 16:00
I FORMAGGI DOP DELLE MARCHE 
A Cura del Consorzio Tutela Casciotta 
d’Urbino DOP

Ore 17:00
VINI E TERRITORIO 
DEGUSTAZIONE GUIDATA 
A Cura dell’Azienda Agricola Vitivinicola 
Lucarelli - Cartoceto 

Ore 11:00
I FORMAGGI DOP DELLE MARCHE 
A Cura del Consorzio Tutela Casciotta 
d’Urbino DOP

Ore 12:00
PERCHÉ SCEGLIERE LA PASTA 
BIOLOGICA MARCHIGIANA 
Degustazione Guidata di Pasta Biologica  
A Cura di Gino Girolomoni Cooperativa 
Agricola – Isola Del Piano 
Ore 16:00
I FORMAGGI DOP DELLE MARCHE
A Cura del Consorzio Tutela Casciotta 
d’Urbino DOP
Ore 17:00
VINI E TERRITORIO 
Degustazione Guidata a Cura dell’Azienda 
Agricola Bruscia – San Costanzo 

Ore 16:00
I FORMAGGI DOP DELLE MARCHE 
A Cura del Consorzio Tutela Casciotta 
d’Urbino DOP

Ore 17:00
VINI E TERRITORIO 
Degustazione Guidata a Cura dell’Azienda 
Agricola Bucchini - Fossombrone 

Ore 10:00
LA MULTIFUNZIONALITÀ DEL 
SETTORE RURALE: STRUMENTI E 
PROSPETTIVE 
A Cura di Luca Bianchi - Azienda Agricola 
Biologica - Fabriano 

Ore 11:00
I FORMAGGI DOP DELLE MARCHE 
A Cura del Consorzio Tutela Casciotta 
d’Urbino DOP
Ore 13:00
APERITIVO OSPITI SEMINARIO 
SVILUPPO RURALE MARCHE 
IL Futuro del Tartufo nelle Marche: Ricerca, 
Clima e Sostenibilità 

Ore 12:00
CARATTERISTICHE E PARTICOLARITÀ 
DEL BIO MARCHIGIANO 
A Cura di Con Marche Bio - Consorzio Marche 
Biologiche - Degustazione Guidata di Prodotti 
Biologici 

Ore 16:00
I FORMAGGI DOP DELLE MARCHE 
A Cura del Consorzio Tutela Casciotta 
d’Urbino DOP

Ore 17:00
VINI E TERRITORIO 
Degustazione Guidata a Cura dell’Azienda 
Agricola Guerrieri – Piagge  

Ore 11:00
I FORMAGGI DOP DELLE MARCHE 
A Cura del Consorzio Tutela Casciotta 
d’Urbino DOP

Ore 11:00
I FORMAGGI DOP DELLE MARCHE 
A Cura del Consorzio Tutela Casciotta 
d’Urbino DOP

Ore 16:00
I FORMAGGI DOP DELLE MARCHE 
A Cura del Consorzio Tutela Casciotta 
d’Urbino DOP

Ore 17:00
VINI E TERRITORIO 
Degustazione Guidata a Cura dell’Azienda 
Agricola Terracruda - Fratterosa 

Ore 18:00
UNA PROTEINA PER CENA 
DEGUSTAZIONE GUIDATA DI 
GNOCCHI DI RICOTTA  
A Cura dell’Azienda Agricola Ginelli Gian 
Marco - Frontone 
 

Ore 11:00
I FORMAGGI DOP DELLE MARCHE 
A Cura del Consorzio Tutela Casciotta 
d’Urbino DOP

Ore 16:00
I FORMAGGI DOP DELLE MARCHE 
A Cura del Consorzio Tutela Casciotta 
d’Urbino DOP

Ore 17:00
VINI E TERRITORIO 
Degustazione Guidata a Cura dell’Azienda 
Agricola Tenuta Barbarossa – Santa Maria 
dell’Arzilla 

Ore 11:00
I FORMAGGI DOP DELLE MARCHE 
A Cura del Consorzio Tutela Casciotta 
d’Urbino DOP

Ore 12:30
STORIE DI FOGLIE, FAMIGLIE & 
FORMAGGI - SIGNORE E SIGNORI 
ECCO A VOI IL CASECC 
A Cura di Azienda Agricola Fontagranne – 
Cau&Spada Società Agricola – Azienda 
Agricola Covo dei Briganti – con il Patrocinio 
di Slow Food Marche 

Ore 14:00
AGRICOLTURA RIGENERATIVA: PER IL 
BENESSERE DELL’UOMO E DEL 
TERRITORIO
Degustazione Guidata a Cura dell’Azienda 
Agricola Frasassi Forest Farm - Genga 
 

Ore 15:00
VINI E TERRITORIO 
Degustazione Guidata a Cura dell’Azienda 
Agricola Rovegliano - Monteroberto 

Ore 16:00
I FORMAGGI DOP DELLE MARCHE 
A Cura del Consorzio Tutela Casciotta 
d’Urbino DOP

Ore 17:00
VINI E TERRITORIO 
Degustazione Guidata a Cura dell’Azienda 
Agricola Galiardi – Cartoceto 

Ore 18:00
I SALUMI BIOLOGICI CERTIFICATI
Degustazione Guidata a Cura dell'Azienda 
Agricola DellaVenza - Cerreto d’ Esi


