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DOMENICA 25 OTTOBRE

H. 09.00 / PIAZZA E. MATTEI
Apertura stand del tartufo e specialità gastronomiche.
Mostra mercato dei prodotti agroalimentari e 
artigianato.

H.10.30 / TEATRO A. CONTI
Cerimonia di inaugurazione 
50^ Fiera Nazionale del Tartufo 
Bianco. Lectio Magistralis dello 
Chef Gualtiero Marchesi 
e conferimento Ruscella d’oro. 

H.17.00 / SALOTTO DA GUSTARE
Cooking show 
con gli Chef 
Antonio Corrado 
e Stefano 
De Gregorio 

In collaborazione con UIR (Unione Italiana Ristoratori).
Ricetta: “È l’ora del t…artufo” selezione di finger 
e amouse bouche gourmet.
Abbinamento piatto vino a cura di IMT e CVP. * 
Costo 5 euro. Info e prenotazioni tel. 333 1116908

SABATO 31 OTTOBRE

H.12.30 / SALOTTO DA GUSTARE
Cooking show “Glutenfree” 
con lo Chef Marcello Ferrarini 
Ricetta: Perle gluten free al tartufo 
e birra con timo, crudo di scalogno, 
pinoli croccanti e pepe di sichuan.
Abbinamento piatto vino a cura di IMT 

e CVP .* Tartufo offerto da “T&C”.
Costo 10 euro. Info e prenotazioni tel. 333 1116908
A seguire Presentazione del libro
“Tutta un’altra pasta” (2015, Mondadori).

H.15.00 / SALOTTO DA GUSTARE
Laboratorio per bambini “Baby barman all’opera”
a cura dell’IPSSAR, Istituto Alberghiero di Piobbico

H.17.00 / SALOTTO DA GUSTARE
Cooking show con la Chef Tine 
Roche, ristorante Cambridge Cookery 
School & Café (Cambridge, UK).
Ricetta: Cervo, tè Lapsang Souchong, 
arancia, salsa di vino rosso, purea di 
patate al tartufo.

Abbinamento piatto vino a cura di IMT e CVP. * 
Tartufo offerto da “T&C”.
Costo 10 euro. Info e prenotazioni tel. 333 1116908

H.18.00 / PIAZZA E. MATTEI
Concerto gruppo musicale “Obelisco Nero”

DOMENICA 01 NOVEMBRE

H.09.00 / BOCCIODROMO COMUNALE
Gara Nazionale di bocce  “42° Trofeo del Tartufo”.

H.11.00 / PIAZZA E. MATTEI
Raduno “Ferrari Club Pesaro”. 

H.12.30 / SALOTTO DA GUSTARE
Cooking show con Nicolò Marcucci 
secondo classificato a Junior 
Masterchef 2015.
Ricetta: Ravioli “a modo mio”. 
Ravioloni chiusi a stella con ripieno di 
ricotta, castagne e tartufo, serviti con 

ragù appena scottato, porcini freschi e tartufo.
Abbinamento piatto vino a cura di IMT e CVP. * 
Tartufo offerto da “Acqualagna Tartufi”.
Costo 10 euro. Info e prenotazioni tel. 333 1116908

H.15.30 / SALOTTO DA GUSTARE
Sfida in cucina ai fornelli due grandi imprenditrici 
del territorio marchigiano, accompagnate dai migliori 
chef acqualagnesi.
Abbinamento piatto birra a cura di Tenute Collesi. 
Tartufo offerto da “Marini e Azzolini”.
Ingresso libero, pren. obbligatoria tel. 333 1116908

H.16.00 / TEATRO A. CONTI
Concerto Banda Musicale di Pratovecchio (AR).

H.18.30 / SALOTTO DA GUSTARE
Cooking show 
con lo Chef Errico Recanati, 
Ristorante “Andreina”, Loreto 
1 stella Michelin. 
In collaborazione con Consorzio 
di Tutela Casciotta d’Urbino.

Ricetta: Baccalà, cavolfiore, Casciotta d’Urbino 
e tartufo bianco.
Abbinamento piatto vino a cura di IMT e CVP. * 
Costo 10 euro. Info e prenotazioni tel. 333 1116908

SABATO 07 NOVEMBRE

H.12.30 / SALOTTO DA GUSTARE
Cooking show a quattro mani con 
Masterchef Darren Fletcher (Chef D) 
e Mark Mc Ewan (Kirchner, Canada).
Abbinamento piatto vino a cura di IMT e CVP .* 
Costo 10 euro. Info e prenotazioni tel. 333 1116908

H.15.00 / SALOTTO DA GUSTARE
Mani in pasta “Diventa uno chef 
creativo con la pasta di zucchero” 
laboratorio ludico ricreativo per 
bambini da 4 a 11 anni, 
a cura di Centro Servizi per 
Famiglie Yabadabbaduuu.

Ingresso libero, prenotazione obbligatoria tel. 392 7444184

H.17.00 / PIAZZA E. MATTEI
Sfilata Vintage

H.18.00 / SALOTTO DA GUSTARE
Aperitivo-laboratorio
“Birre e Tartufo, abbinamento di stile” 
a cura di Carlo Cleri docente “Master Birra” 
e coordinatore per le Marche della “Guida alle birre 
d’Italia Slow Food”.
Costo 10 euro. Info e prenotazioni tel. 333 1116908

DOMENICA 08 NOVEMBRE

H.10.30 / TEATRO A. CONTI
Presentazione del libro 
“La leggenda del Santo 
Petroliere. L’ultimo grande sogno 
marchigiano” 
autore Maurizio Verdenelli. 
A seguire premio “Enrico Mattei 

città di Acqualagna: l’uomo, l’imprenditore”.
Con il patrocinio di Confindustria Pesaro e Urbino,
premia Oscar Farinetti.

H. 11.00 / PIAZZA E. MATTEI
Autoraduno Alfa Romeo Duetto Club.

H.12.30 / SALOTTO DA GUSTARE
Cooking show 
a quattro mani 
con gli Chef
Marco Faiella 
e Antonio Arfé 
in collaborazione 

con APCI, Associazione Professionale Cuochi Italiani.
Abbinamento piatto vino a cura di IMT e CVP. *  
Costo 10 euro. Info e prenotazioni tel. 333 1116908

H.15.00 / SALOTTO DA GUSTARE 
Dimostrazione pratica 
delle diete Macrobiotiche Ma-Pi 
(ideate dal Prof. Dott. Mario 
Pianesi, pioniere della Macrobiotica 
Italiana). A seguire degustazione 
delle preparazioni e dei prodotti 

contraddistinti dall’etichetta trasparente Pianesiana. 

H. 17.00 / PIAZZA E. MATTEI
Esibizione dell’Ass. Corale “Nostra Signora di Fatima”.

H.18.00 / SALOTTO DA GUSTARE
Cooking show con lo Chef 
Giorgio Barchiesi “Giorgione” 
di Gambero Rosso Channel. 
Ricetta: Maltagliati al cacao e tartufo 
bianco.
Abbinamento piatto vino a cura di IMT 

e CVP. * Tartufo offerto da “I nobili di Acqualagna”.
Costo 10 euro. Info e prenotazioni tel. 333 1116908

SABATO 14 NOVEMBRE

H.10.30 / TEATRO A. CONTI
Convegno “Comunicare il cibo”, a cura dell’Ordine 
Nazionale dei Giornalisti.

H. 11.00 / PALAZZO DELLA CULTURA
Assemblea Nazionale delle Città del Tartufo.

H.12.30 / SALOTTO DA GUSTARE
Cooking show 
con lo Chef Cristiano Tomei, 
ristorante “L’imbuto”, Lucca 
1 stella Michelin e giudice 
del programma “I re della griglia” 
in onda su D-Max.

Abbinamento piatto vino a cura di IMT e CVP. * 
Tartufo offerto da “Tartufi Rossi” 
Costo 10 euro. Info e prenotazioni tel. 333 1116908

H.15.30 / SALOTTO DA GUSTARE
Lezione di cucina 
per bambini 4-10 anni
mammemarchigiane.it 
il portale dedicato alle mamme 
marchigiane, presenta lo 
Chef Paolo Mazzieri, ristorante 

“Mangia” di Civitanova Alta.
Per il progetto “Bimbi in Cucina! Corso di cucina a 4 
mani” bambini e genitori prepareranno insieme plum 
cake salato ai profumi di bosco.
Ingresso libero, pren. obbligatoria tel. 333 1116908

H.16.00 / PALAZZO DEL GUSTO
Presentazione del libro “La terra è la mia preghiera. 
Vita di Gino Girolomoni, padre del biologico” 
(2014, Editrice EMI). Con l’autore Massimo Orlandi 
e Giovanni Girolomoni, presidente della Cooperativa 
Girolomoni.

H.17.00 / TEATRO A. CONTI
Incontro spettacolo “Mondo piccolo 
Roba minima” Verità e bellezza 
dell’umano nei personaggi di 
Giovannino Guareschi e Enzo 
Jannacci. Raccontati da Giorgio 
Vittadini con Alessandro Galassi 

(pianoforte) e Maurizio vitali (voce).
Con la partecipazione straordinaria di Bove & Limardi, 
Duo di Zelig.

H.18.00 / SALOTTO DA GUSTARE
Cooking show 
con Valentina Scarnecchia
Blogger di Shocking Cooking 
e Giudice di Cuochi e Fiamme.
Ricetta: ravioli, ricotta, pancetta e 
tartufo. Abbinamento piatto vino a 

cura di IMT e CVP. *  Tartufo offerto da “Le Trifole”. 
Costo 10 euro. Info e prenotazioni tel. 333 1116908

DOMENICA 15 NOVEMBRE

H.10.00 / TEATRO A. CONTI
Convegno “Il tartufo e i prodotti tipici delle Marche, le 
opportunità del PSR”

H. 12.00 / SALOTTO DA GUSTARE
“Tutti i piatti del presidente”
ai fornelli il presidente della 
Regione Marche Luca Ceriscioli.
Abbinamento piatto vino 
a cura di IMT e CVP. * 
 Ingresso libero, 

prenotazione obbligatoria tel. 333 1116908

H.15.30 / PIAZZA E. MATTEI
Esibizione della Fanfara “Tenente Sesto Mochi” 
di Acqualagna.

H.15.30 / SALOTTO DA GUSTARE
“Un patrimonio di biodiversità: gli oli monovarietali 
delle Marche”. A seguire minicorso assaggio olio 
“Profumi e sapori: guida all’assaggio”, a cura di 
Barbara Alfei, Capo Panel ASSAM, Marche.

H.18.00 / SALOTTO DA GUSTARE
Cooking show Buio in padella 
con lo Chef Antonio Ciotola. 
In collaborazione con UICI 
Unione Italiana Ciechi e Ipovedenti 
onlus (sezione PU). Abbinamento 
piatto vino a cura di IMT e CVP. *  

Costo 10 euro. Info e prenotazioni tel. 333 1116908
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H.10.00 > 19.00 / PIAZZA E. MATTEI
Stand del tartufo e specialità gastronomiche. 
Mostra mercato dei prodotti agroalimentari 
e artigianato.

H.10.00 > 19.00 / PALAZZO DEL GUSTO
I.M.T. Enoteca Istituto Marchigiano di Tutela Vini. 
Degustazioni delle DOC, Bianchello del Metauro, 
Colli Pesaresi e Pergola.

TARTUFO È CULTURA

H.10.00 > 19.00 / CORSO ROMA, 47, ACQUALAGNA
Museo Archeologico Antiquarium Pitinum Mergens 
Mostra Fotografica Acqualagna Capitale del Tartufo, 
1966-2015 / 50 anni di fiera: storia, uomini, passione.
Mostra d’arte contemporanea, donazioni di 
“Campanelli, Piattella, Porcelli, Tosti e Torcoletti”.

H.10.00 > 19.00 / PIAZZA E. MATTEI, ACQUALAGNA
Archivio Storico Casa Natale Enrico Mattei.

H.10.00 > 19.00 / CHIESA DEL SS. SACRAMENTO, 
CORSO ROMA, ACQUALAGNA
Mostra su Don Luigi Giussani “Dalla mia vita alla 
vostra” realizzata da Comunione e Liberazione 
per il 10° anniversario della sua morte (1922 - 2005),
a cura del Centro Culturale “E . Mounier” 
di Acqualagna.

H. 10.00 > 19.00 /
SALA DEL GENERAL CONSIGLIO, CAGLI
“La via dei colori”, percorso culturale gastronomico 
in omaggio ai colori di Gaetano lapis
 
H. 10.00 > 19.00 / PALAZZO TIRANNI, CAGLI
Mostra d’arte contemporanea a cura della Galleria 
Gasparelli di Fano
 
H. 10.00 > 19.00 PALAZZO COMUNALE, CAGLI
Mostra di pittura “Acquerelli Guzzisti” di Ettore 
Gambioli

Organizzazione Comune di Acqualagna

Coordinamento e immagine Omnia comunicazione

Coordinamento Salotto da gustare 
Chef Antonio Bedini, APCI

Ufficio stampa Anuska Pambianchi

VISITA 
LA PAGINA 
FACEBOOK 
50 COME TE

* IMT - Istituto Marchigiano di Tutela Vini
* CVP - Consorzio Vini Piceni




