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48^ FIERA NAZIONALE DEL TARTUFO BIANCO

SABATO 9 NOVEMBRE 

h. 14.00 - Parco della Repubblica

“Gara di ricerca al tartufo” all’americana. 

Per info e iscrizioni: www.acqualagna.com 

h. 15.00 - Piscina Comunale Acqualagna

12° Meeting Provinciale di nuoto “Acqualagna Capitale del Tartufo”.

h. 16.00 - Salotto da Gustare

La sfi da in cucina: 

Il tartufo gioca con gli 

imprenditori. 

Ai fornelli Francesco Martini 

Coveri e Lanfranco Beleggia 

Presidente della Bors Manifatture, accompagnati dagli chef 

Samuele Ferri dell’Osteria del Parco e Alberto Melagrana del 

Ristorante Antico Furlo. 

Presidente di giuria il celebre chef Alessandro Borghese, volto di 

SkyUno e giudice della prima edizione italiana di Junior Masterchef. 

Abbinamento piatto-vini  a cura dell’Istituto Marchigiano di Tutela 

Vini e Consorzio Vini Piceni. Tartufo fornito da Marini e Azzolini. 

Ingresso gratuito su prenotazione tel. 333 1116908.

h. 19.00 - Salotto da Gustare

COOKING SHOW JRE. 

Il talento e la passione dei Jeunes Restaurateurs 

d’Europe incontrano il Tartufo. 

Chef Cristiano Tomei del Ristorante L’imbuto di 

Lucca. 

Piatti: ravioli ripieni di parmigiano, olio extra vergine di oliva e tartufo 

nero, sgombro alla mugnaia con tartufo. Abbinamento piatto-vini  a 

cura dell’Istituto Marchigiano di Tutela Vini e Consorzio Vini Piceni. 

Tartufo fornito da Tofani. Prezzo 25 euro. Prenotazione obbligatoria 

tel. 333 1116908.

DOMENICA 10 NOVEMBRE 

Dalle h. 10.00 - Parco della Repubblica

Performance musicale e pittorica con artisti all’opera.

h. 10.30 - Palazzo della Cultura

Convegno “Microfi liera del tartufo di Acqualagna”. 

Progetto “El Tartuf”: Quali innovazioni?

h. 11.00 - Salotto da Gustare

Degustazione guidata di mieli. 

A cura di Mariassunta Stefano. ASSAM Regione Marche 

h. 12.45 - Salotto da Gustare

COOKING SHOW JRE. 

Il talento e la passione dei Jeunes Restaurateurs 

d’Europe incontrano il Tartufo. 

Chef Alessandro Dal Degan Ristorante La Tana 

(Asiago). Piatti: Brodo ristretto di cappone, tortino 

affumicato di patate,  porro e tartufo; Tortelli di latte al fi eno, burro di 

montagna, acciughe e tartufo

Abbinamento piatto-vini a cura dell’Istituto Marchigiano di Tutela 

Vini e Consorzio Vini Piceni. Tartufo fornito da I Nobili di Acqualagna. 

Prezzo 25 euro. Prenotazione obbligatoria tel. 333 1116908. 

h. 15.30 - Piazza Mattei

Esibizione della Fanfara “Tenente Sesto Mochi“ di Acqualagna.

h. 16.00 - Palazzo della Cultura

Cerimonia di consegna del premio Aldo Gamba.

h. 16.00 - Salotto da Gustare

COOKING SHOW. Pappardelle al parmigiano e 

tartufo con zucca e funghi. Cristina Lunardini - 

chef e volto televisivo del programma 

“Le mani in pasta” in onda su  (canale 416 

Sky) - presenta una sua ricetta dedicata al tartufo di 

Acqualagna mettendo ovviamente le mani in pasta! 

Si consiglia di prendere appunti! Seguirà degustazione abbinamento 

piatto-vini a cura dell’Istituto Marchigiano di Tutela Vini e Consorzio 

Vini Piceni. Ingresso gratuito su prenotazione tel. 333 1116908.

h. 18,30 - Salotto da Gustare

COOKING SHOW JRE. Il talento e la passione dei 

Jeunes Restaurateurs d’Europe incontrano il 

Tartufo. Chef Luca Collami. Ristorante Baldin, 

Genova. 

Piatti: tortello di pesto, pinoli tostati e tartufo di 

Acqualagna; scorza nera, scampi, zabaione di grana e tartufo di 

Acqualagna. Abbinamento piatto-vini  a cura dell’Istituto Marchigiano 

di Tutela Vini e Consorzio Vini Piceni.Tartufo fornito da T&C.

Prezzo 25 euro. Prenotazione obbligatoria tel. 333 1116908.

Coordinamento cooking show: Antonio Bedini, 

Associazione Professionale Cuochi Italiani.

Sommelier: Otello Renzi
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